Dzien dobry!

Swieta juz tuz tuz... Aby tradycji stalo sie za do§¢ chcemy jednak, by na
naszym wielkanocnym stole zago$cil mazurek — tradycyjne polskie ciasto.

Chcemy zacheci¢ Was do wilaczenia si¢ w §wigteczne przygotowania. Oto przepis na
wielkanocny mazurek, ktory mozecie przyrzadzi¢ razem z Rodzicami. Mamy nadziejg, ze
przy wspoélnej pracy a pozniej jedzeniu wlasnorgcznie wykonanego ciasta, bedziecie mieli
mnostwo radosci. Oczywiscie mazurek musi by¢ pigknie ozdobiony, a jak, to zalezy tylko od
Waszej fantazji. Do pracy!

Mazurek przepis

Podstawa mazurka jest Kruche ciasto. Sami nie mozecie upiec ciasta, wigc wystarczy kupic
gotowe ciastka. Najlepiej maslane, ewentualnie kruche po prostu. Co jest wazne, najlatwiej
bedzie zrobi¢ mazurek, jesli uzyjemy ciastek w ksztatcie kwadratowym lub prostokatnym.
Jesli nie uda nam si¢ takich dosta¢, mozemy rozkruszy¢ herbatniki i rozpuscié je w kilku
tyzkach gorgcego masta. Uktadamy warstwg ciastek na blaszce (lub rozsmarowujemy
przyrzadzong z ciastek i masta masg). Ilo$¢ zalezy od wielkosci ciasta, jakie chcemy zrobi.
Musi wystarczy¢ ich na ulozenie trzech warstw na blasze, ktorg wybierzemy.

Jaki smak wybraé?
Dalsze losy naszego mazurka to wybor smaku. Podajemy trzy propozycje. Tradycyjny

mazurek z marmolada, mazurek kajmakowy ,,Krowka” oraz mazurek czekoladowy z
owocami — ,,Czekoladowy zawrot glowy”

Mazurek tradycyjny (z marmoladg)



https://i1.wp.com/rosomag.pl/wp-content/uploads/2018/03/mazurek-z-marmolada.jpg?ssl=1

Bedziemy potrzebowac¢ oczywiscie kruchych ciastek, stoiczka marmolady (moze by¢ tez
ulubiony dzem — wazne, zeby byl gesty), tabliczka biatej czekolady, kandyzowanej skorki
pomaranczowej | dowolnych bakalii. Na dnie blachy uktadamy warstwe herbatnikow, na niej
rozsmarowujemy marmolade (jesli jest bardzo gesta, mozna lekko podgrzac). Zabieg
powtarzamy. Na koniec ktadziemy warstwe herbatnikow, ktorg zalewamy rozpuszczong
wczesniej bialg czekoladg (jesli jest bardzo twarda, rozpuszczamy ja w odrobinie masta).
Zanim czekolada ostygnie, ozdabiamy wierzch skorka pomaranczows i bakaliami.

Mazurek kajmakowy ,,Krowka”

Oprocz ciastek potrzebujemy masy kajmakowej lub krowkowej (dostepna w metalowych
puszkach w wielu sklepach), tabliczki mlecznej czekolady, migdatéw w ptatkach. Uwaga! Ta
wersja jest bardzo stodka. Chyba, ze zamiast mlecznej czekolady uzyjemy gorzkiej.

Ciastka uktadamy na blasze, zalewamy podgrzang masa kajmakowa (zostawi¢ potowe na

druga warstwe). Czynno$¢ powtarzamy. Nastepnie uktadamy warstwe ciastek 1 zalewamy
rozpuszczong czekolada, na wierzchu posypujemy migdatami.

Mazurek ,,Czekoladowy zawrot glowy”

Potrzebne bgda trzy tabliczki czekolady: gorzka, biata i mleczna, ciastka jak zawsze oraz
owoce kandyzowane lub z kompotu, bakalie.

Pierwszg warstwe ciastek zalewamy rozpuszczong czekoladg gorzka, drugg — biata, a na
wierzchu zostawiamy mleczng. Ozdabiamy owocami i bakaliami.


https://i1.wp.com/rosomag.pl/wp-content/uploads/2018/03/mazurek-kajmak.jpg?ssl=1
https://i0.wp.com/rosomag.pl/wp-content/uploads/2018/03/mazurek-czekoladowy.jpg?ssl=1

Smacznego!

Kazdy z mazurkéw bedzie najlepszy na drugi dzien. Ciasto musi troch¢ poleze¢, zeby
warstwy si¢ dobrze zlepily 1 tatwo byto je pokroié.

Zyczymy wspanialej zabawy przy wspolnym przygotowywaniu $wiatecznych potraw! A
moze pochwalicie si¢ swoimi mazurkami, jesteSmy ciekawe jak je ozdobiliscie. Zdjecia
mozecie przesyla¢ na adres: swietlica@spl2.kielce.eu lub do ,wirtualnej galerii” na
fanpage’u.

To nie koniec przygotowan do Swiat. Mozecie takze wlasnorecznie wykona¢ zabawng
ozdobe — zajaczkowa girlande.

Potrzebne beda: kolorowy papier, nozyczki, dziurkacz i sznurek ozdobny.

Na papierze rysujemy zajaczka i wycinamy jego ksztalt w r6znych kolorach. Nastepnie
robimy dziurki w uszach zajaczka i przeplatamy sznurek. Zawieszamy przy oknie lub w
innym ciekawym i widocznym miejscu.
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mailto:swietlica@sp12.kielce.eu
http://dziecisawazne.pl/6-ozdob-wielkanocnych-do-przygotowania-z-dziecmi/zajaczki/

Wzory zajaczkow:
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Przesytamy Wam takze linki do zaje¢¢ plastycznych z Panig Oliwia:

https://www.youtube.com/watch?v=mojnLNJGVDbA - zabawne ,,skarpeciaki”

https://www.youtube.com/watch?v=ugE992Lwul8 - wiosenne zajace



https://www.youtube.com/watch?v=mojnLNJGVbA
https://www.youtube.com/watch?v=ugE992LwuI8

https://www.facebook.com/urtica.dzieciom/videos/635386637024689 - Kle, kle bocki — idzie
wiosna

Bawcie si¢ dobrze!

Zyczymy Wam wszystkim zdrowych, radosnych, kolorowych petnych wspanialych
przysmakow Swiqt Wielkanocnych!

Tesknimy za Waszym $miechem i radoscig. Mamy nadzieje, ze niedtugo znéw bedziemy
mogli si¢ wspdlnie bawic.



https://www.facebook.com/urtica.dzieciom/videos/635386637024689




